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graszki z drozdzowkami

WARSZTATY MALE] AKADEMII MISTRZOSTWA ZAWODOWEGO

Dzieki wspétpracy z firmami 5M Logistyka, Savpol
i Woctawek uczniowie pieciu szkol zawodowych
pobierajacy nauke w zawodach cukiernik i piekarz
mieli mozliwo$¢ uczestnictwa w warsztatach
technologicznych poswieconych metodom produkcji
ciast drozdzowych i pétfrancuskich.

Szymon Konkol

kilkudniowym

szkoleniu wzielo

udzial dwudziestu

uczniéw z Rybnika,

Jastrzebia-Zdroju i Zor. Szkolenie

obejmowalo trzy etapy zajeé: czgsé

instruktazowa, éwiczenia doskonalace
oraz cze$¢ egzaminacyjna.

|N Lekcja z Mistrzem
2.06.2011 r. w pracowni goscinnego
Zespotu Szkét nr 1 w Zorach odbyta
si¢ lekcja technologii cukierniczo-pie-
karskiej, podczas ktérej mlodzi pre-
tendenci do tytutu mistrzéw w zawo-
dzie poznali tajniki prowadzenia ciast
na rozczynach drozdzy. Zajecia popro-
wadzit Piotr Burzawa, laureat ogélno-
polskiego etapu konkursu o puchar
Louisa Lesaffre’a. Temat potraktowa-
ny zostat bardzo obszernie, uczniowie
przeszli szkolenie z zakresu produk-
qji kilku odmian ciasta drozdzowego,
w tym ciasta maslanego i pétrancu-
skiego. Zaprezentowano i prze¢wiczo-
no metody formowania wyrobéw, ta-
kich jak: papatacze, chatki, plecionki,
rogale oraz croissanty.

Tradycyjnie juz, podobnie jak
we wezesniejszych edycjach , Lekeji
z Mistrzem”, mistrzowi cukiernic-
twa asystowal jeden z przedstawicie-
li ucznidw, prezentujacy swoim ko-
legom wiasne umiejetnosei. W role
mlodego mistrza wcielit si¢ Damian
Mola, uczen drugiej klasy, ubieglo-
roczny laureat Miedzyszkolnego Kon-
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kursu Cukierniczo-Piekarskiego Sub-
regionu Rybnickiego, wywodzacy si¢
2 ZS nr 1 w Zorach. Damian w iécie
mistrzowski sposéb przeprowadzit po-
kaz formowania ciekawych plecionek
— szyszek oraz strucli tureckich.

Obaj mistrzowie doskonale odnalez-
li si¢ w nowej dla siebie roli — nauczy-
ciela — dzielac si¢ bezcennymi wska-
zéwkami i tajnikami sztuki wypiekéw.
Zajecia przeciagnely si¢ do péznych go-
dzin wieczornych, a po ich zakoriczeniu
dtugo jeszcze trwaly rozmowy, wymia-
na pomystéw i receptur, przeradzajac
si¢ w swego rodzaju gieldg cukierniczo-
piekarskich doswiadczen.

,Lekcja z Mistrzem” to jedna z form
dziatan edukacyjnych, jakie oferuje
swoim adeptom Mata Akademia
Mistrzostwa Zawodowego.
Gtéwnym celem tych cyklicznych
zajec jest rozbudzanie aktywnosci
zawodowej uczniéw poprzez
bezposredni kontakt z ludZmi
wyrézniajgcymi sie osobowosciq,
talentem i bedgcymi uznanymi
autorytetami w branzy, w ktorej
mtodziez pobiera nauke.

|l Nowe kwalifikacje
Zdecydowanie najwazniejszym eta-
pem warsztatéw sa ¢wiczenia dosko-
nalace nowo nabyte umiejetnosci.
Uczestnicy szkolenia przez kilka dni
pod kierunkiem swoich instruktoréw
w zakladach praktyk utrwalaja umie-
jetno$ci opanowane podczas szkole-
nia. Na tym etapie powstaja rowniez
projekty prac konkursowych, wyko-
nywanych pézniej samodzielnie pod-
Czas etapu egzaminacyjnego.
Konkurs egzaminacyjny zamykajacy
warsztaty odbyt si¢ 9.06.2011 r. Tema-
tyka konkursu, tak jak wezesniej ,, Lek-
qji z Mistrzem”, byta produkcja wyro-
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béw péteukierniczych na bazie ciast
drozdzowych. Ocenie podlegat poziom
umiejetnosci samodzielnego prowadze-
nia ciast, formowania réznorodnego
asortymentu, wypieku i umiejetnosé
atrakcyjnej prezentacji wyrobéw goto-
wych. W sktad komisji oceniajacej we-
szli mistrzowie cukiernictwa cieszacy sie
najwickszym autorytetem w branzy:
Piotr Burzawa, Szymon Wolariski oraz
Krzysztof Wystucha. Tytul konkursu
»graszki z drozdzéwkami” w pelni od-
daje jego atmosfere. Mlodziez przesci-
gala si¢ bowiem w najbardziej zadzi-
wiajacych aranzacjach, udowadniajac,

ze w kwestii wyrobdw z ciast drozdzo-
wych wiele jeszcze jest mozliwosci cze-
kajacych na odkrycie.

Ostatecznie wérdd laureatéw kon-
kursu w $cistej czoléwee uplasowali si:
Patrycja Pisarska, Martyna Gembal-
czyk, Damian Molaz ZS nr 1 w Zo-
rach. Wsréd pozostalych laureatéw
znalezli si¢ kolejno: Ewelina Dawid
i Magda Kamiriska wywodzace si¢
2 ZSZ Izby Rzemiedlniczej w Rybniku
oraz Patryk Lubszczyk 2 ZS nr 1 w Zo-
rach. Wyréznieni uczniowie poza
atrakcyjnymi nagrodami rzeczowymi
zostali zaproszeni do udziatu w specja-
listycznym sympozjum technologicz-

nym organizowanym w zakladzie cu-
kierniczym Woclawek w Katowicach
przez specjalistéw z firmy Savpol. Te-
matyka seminarium beda tajniki wy-
twarzania lodéw whoskich i sorbetéw.
Ponadto wszyscy uczestnicy warszta-
tow otrzymali certyfikaty potwierdza-
jace poziom, w jakim
przyswoili sobie tech-
niki bedace tematem
szkolen oraz doku-
mentujace posiada-
nie kwalifikacji za-
wodowych w ramach
zadania zawodowe-
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go: produkgcja wyrobéw na bazie ciast
drozdzowych i pétfrancuskich.

|l Zapraszamy
do Akademii!

MAMZ dziata dzigki zaangazowaniu
grupy przyjaciol, ktérych polaczyla
wspdlna pasja do sztuki cukierniczej
i piekarskiej oraz wrazliwos¢ na trudno-
§ci, z jakimi borykaja si¢ mlodzi ludzie
stawiajacy pierwsze kroki na drodze
swojej kariery zawodowej w zawodach
cukiernik i piekarz. Do dzialari podej-
mowanych w ramach tej inicjatywy za-
liczy¢ mozna: organizacjg warsztatow
technologicznych, szkolen, pokazéw,
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konkurséw, wystaw, spotkar z uzna-
nymi mistrzami zawodu, udziatu mto-
dziezy w wydarzeniach branzowych
i wiele innych atrakcyjnych form ak-
tywnosci zawodowej.

Celem tych poczynan jest umozli-
wienie ambitnej mlodziezy samoroz-

woju zawodowego, uzyskanie nowych
kompetengji i ukazanie zawodu przez
pryzmat sztuki.

Wielu adeptéw postrzega udziat
w Akademii i nabywane ta droga
kwalifikacje jako szansg zaistnienia
w $rodowisku branzowym. Natomiast
osoby zaangazowane w rozwdj tej ini-
jatyw widza w niej szans¢ na popra-
we jakosci ksztalcenia zawodowego
poprzez tworzenie swoistego ,,inku-
batora mistrzé6w zawodu”.

Mata Akademia Mistrzostwa Za-
wodowego nie korzysta z danych in-
stytucjonalnych form finansowania.
Wszystkie przedsigwzigcia realizo-
wane sg dzicki wsparciu oséb pry-
watnych, firm, zakladéw rzemieslni-
czych i instytugji, keérym bliska jest
idea wolnej edukacji ukierunkowa-
nej na wszechstronny rozwéj mlodych
kadr. MAMZ jest otwarta na wspét-
pracg ze wszystkimi Srodowiskami po-
dzielajacymi takie podejscie do eduka-
qji zawodowej. Wszystkich chcacych
wlaczy¢ sie w t¢ inicjatywe lub skorzy-
sta¢ z jej oferty zapraszamy do wspot-
pracy. Zainteresowanych szczegdtowy-
mi informacjami o MAMZ odsylamy
do strony internetowej Akademii:
www.mamz.za.pl. n
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